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_— i Granatpfel Orangen Spﬂfz< ‘ : -
2 Pomegranates Otanges Spntz . ' o =
i Amuse Bouehe * 2 -

Champignons mit gerdstetem Knoblatch und Parmesan betraufeit mit Olivendl
Mushroems with toas;ed garlic and®parmésan, with’ dropped of olive oil

Votspeise / Starter
karamelisierter Zieggnkase mit rote Bete Tantar & Krauterbrotchlps an einer
% * Balsamico-Redliktion ¥
Carame goat cheese with beetmoot tartar!;& hetb bread ChIpS on a balsamic
. ductlon 7 o .

Suppe¥. Smw Py
Qarnelensuppe ‘mit thronengras,- KokosrﬂJssmllch und frlschem Koriander
Shrimp soup with Iemohgvass, cocon |Ik and fre. corlander
B @ucﬁengcmg /I Eetween : .
* Meeresfriichtesalat an griilnem Salat°m|t Homgsenf“dressmg & Schalotten
Seafood on a green salad w?oney mustaFd dressing & shallots
or.

Orangen Safr. Pistazien
Orange saffron with pistachios ,

auj)tgwng , Mam course . *° 4
,Gebratenes Kalbskarree mit Thymian- Kruste Griine spargel und Zitronenmelisse

E . Sauce an SuBkartoff‘eI U

Roasted loin of veal W|th a thyme crust, yeeh asp

on mashe ‘E'pota'g)es :

O’V Ve 5 " . (
Rosa gebratenes Filet vomThunfls h ireP estgfkruste mlt Sa n Risotto und

pinatblatter an Knoblauchschaum

Plnk rod§ted flllet of Tu(aﬁ‘a pesfo‘erust with saffron rlsotto and 3

on garhc foam " '

) ’ . «Nachspeise" / Desse’rf
- Lemoncheescake im GTas
Lemon cheesecake ina glass d
' s
'Wetﬁnacﬁts.p[atzcﬁem Too & .’Kajj‘

and Iémon balm sauce

ach leaves
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